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Informacje podstawowe

Nazwa przedmiotu

Biotechnologia w browarnictwie

Prowadzacy dr inz. Barttomiej Macherzynski
Wydziat Wydziat Biologii i Nauk o Srodowisku
Kierunek Biotechnologia

Poziom studiow I stopien

Profil studiow ogolnoakademicki

Forma studiow stacjonarne

Modut specjalno$ciowy/Sciezka
(jesli dotyczy)

Dyscyplina naukowa, do ktorej
odnosza si¢ efekty uczenia sie

nauki biologiczne

Przedmiot obowigzuje od roku

akademickiego 202412025

Rok studiow ]

Semestr v

Jezyk wyktadowy polski

Status przedmiotu

(obowigzkowy, obowigzkowy z | do wyboru

grupy do wyboru)

Odniesienie do kierunkowych BIOT_WO2

efektow uczenia si¢ (symbole) BIO1_U08
B101 U10

Rodzaj zaje¢ (wybor z listy™®) do wyboru

Liczba godzin 15W/30L

Liczba ECTS 3

Wymagania wstepne Wiedza z mikrobiologii.

Opis i cele przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentow z charakterystyka
surowcow uzywanych w przemysle browarniczym oraz
poszczegbdlnymi elementami warzenia browaru.

Tresci programowe

Temat/blok zaje¢: Wyktad Liczba godzin
1. | Stody — powstawanie, rodzaje. 2
2. | Drozdze — szczepy, fermentacja. 3
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3. | Omoéwienie poszczegolnych etapow powstawania napojow
fermentowanych (chmielenie, zacieranie, warzenie, wystadzanie, 5
chmielenie).
4. | Fermentacja wina, cydru, fermentacja mlekowa. 2
5. | Charakterystyka poszczeg6lnych elementow instalacji. 2
6. | Kolokwium. 1
Lacznie godzin: 15
Temat/blok zaje¢: Laboratorium Liczba godzin
1. | Zasyp stodu
Gotowanie brzeczki
Chmielenie (na zimno i ciepto)
Zaszczepianie brzeczki gestwa drozdzowa 20
Przeliczanie jednostek: IBU, Plato, skala Ballinga, skala EBC i
SRM
2. | Fermentacja (kontrola procesu). 4
3. | Rozlew. 6
Lacznie godzin: 30
Opis przedmiotowych efektow uczenia si¢
I sposoby ich weryfikacji
) Opis przedmiotowych Sposoby
Kierunkowe efektéw uczenia si¢ weryfikacji efektow
efekty uczenia sie Student... uczenia sie
Symbol (wylqcznie czasownikami operacyjnymi | (np.: kolokV\_/ium
afekiu (zgodne z programem - czynnosci, kidre da sig zweryfikowac, pisemne, egzamin ustny,
na BIPUKSW) mierzalne; w nawiasie nalezy poda¢ egzamin pisemny,
numery tematow zajec, ktore realizujg sprawozdanie,
Absolwent... dany efekt) p.rez.entaCJa na
(zna i rozumie/potrafi/jest gotow) zajeciach, raport,
projekt indywidualny,
Student... grupowy..)
Absolwent  udziela ’ informacji Student udziela informaji
dotyczacych poszczegdlnych etapy d h SInveh et
BIO1 W02 | powstawania piwa, stosowanych | COWCZACyen poszczegoinych etapy |y oo vium pisemne
. .. | powstawania piwa, stosowanych
SUrowcow, fermentacji . . .
. surowcow, fermentacji alkoholowe;.
alkoholowej.
Absolwent  rozpoznaje  rézne | Student rozpoznaje rozne rodzaje
rodzaje  stodow 1 chmieli | stodow 1 chmieli uzywanych w
BIO1 U08 uzywanych w produkcji piwa, | produkcji piwa, modyfikuje profil | kolokwium pisemne
- modyfikuje profil chemiczny wody | chemiczny wody potrzebnej do sprawozdanie
potrzebnej do wyprodukowania | wyprodukowania poszczegolnych
poszczegbdlnych rodzajow piwa. rodzajow piwa.
BIO1 U10 Abgolwe_nt potrafi  wykonywacé Stu_dent _ potrafi wykonywa¢é sprawozdanie
obliczenia potrzebne w | obliczenia potrzebne w
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browarnictwie i winiarstwie, zna | browarnictwie 1 winiarstwie, zna
poszczegblne jednostki | poszczegolne jednostki browarnicze
browarnicze i winiarskie. i winiarskie.

Metody dydaktyczne

(dostosowane do przedmiotowych efektow uczenia sie)

Wyktad z prezentacja multimedialng.
Zajecia laboratoryjne

Opis nakladu pracy studenta w ECTS

Kontakt z Ak ., Liczba Raze_m liczba
prowadzacym fywnosc godzin godzin / ECTS
udzial w zajeciach 45
bezposredni | udziat w zaliczeniach poza zajeciami 0 47/1,5
udzial w konsultacjach 2
praca wlasna przygotowan?e do c’w%czeﬁ_laboratoryjnych 30 45/15
przygotowanie do zaliczenia 15

Kryteria oceny koncowej

(Opis sktadowych oceny koncowej zajeé, rozktad procentowy lub punktowy, informacja o
dopuszczalnej liczbie nieobecnosci, inne Kryteria)

Wyktad:
Kolokwium pisemne
Koncowa ocena:
Punktacja:

>95% - 5.0

>90% - 4.5

>80% - 4.0

>70% - 3.5

>60% - 3.0

<60% - 2.0
Laboratorium

Na oceng z przedmiotu sktadaja si¢ punkty uzyskane z wejsciowek i1 sprawozdan:
Punktacja:

>95% - 5.0

>90% - 4.5

>80% - 4.0

>70% - 3.5

>60% - 3.0
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<60% - 2.0
Warunkiem przystapienia do kolokwium pisemnego jest zaliczenie zaje¢ laboratoryjnych.

Literatura obowigzkowa

1 W. Dylkowski, Browarnictwo, Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne,
' 1984.
Literatura uzupekiajaca
1 J. Whitehurst Rober, van Oort Maarten, Enzymy w technologii
' spozywczej, Wydawnictwo Naukowe PWN, 2016.

* lista rodzajow zajeé

- ¢wiczenia (audytoryjne, translatoryjne, terenowe, warsztatowe, projektowe)

- ¢wiczenia laboratoryjne, komputerowe

- lektorat jezyka obcego nowozytnego/starozytnego

- wyktad kierunkowy

- wyktad monograficzny lub konwersatorium monograficzne

- seminarium dyplomowe
(sem. magisterskie, licencjackie lub inZynierskie, na ktorym student pod kierunkiem
opiekuna pracy przygotowuje prace dyplomowg, wykorzystujgc metody adekwatne do
realizowanej tematyki badawczej)

- pracownia dyplomowa (programistyczna, chemiczna, fizyczna, biologiczna,
inzynierska)
(zajecia laboratoryjne, na ktorych student pod kierunkiem opiekuna pracy
przygotowuje prace dyplomowg wykorzystujgc metody adekwatne do realizowanej
tematyki badawczej)
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